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Titulacion
objetivos

Este curso tiene como proposito capacitar al participante para
desempeiiar eficazmente el rol de Auditor Jefe en Sistemas de
Gestion de la Seguridad Alimentaria bajo los requisitos de la norma
1SO 22000:2018.

Al finalizar, el participante sera capaz de identificar la legislacién
vigente aplicable al sector alimentario, asi como de profundizar en
las principales necesidades y exigencias relativas a la seguridad
alimentaria. Asimismo, adquirird un conocimiento sélido sobre los
principios del sistema de Analisis de Peligros y Puntos de Control
Critico (APPCC), reconociéndolo como una herramienta preventiva
fundamental para garantizar la inocuidad de los alimentos.

El curso proporcionara las competencias necesarias para desarrollar
una sistematica adecuada de implantacidon y seguimiento de un
sistema APPCC, y permitira al participante familiarizarse con las
principales normas y protocolos exigidos actualmente en la
industria alimentaria. Entre ellos se encuentran el protocolo BRCGS, el
protocolo IFS, la norma ISO 22000 y el esquema de certificacion
FSSC 22000, cuyos requisitos seran abordados en profundidad.
Igualmente, el participante sera capaz de integrar dichos requisitos



dentro del sistema de gestién de seguridad alimentaria de una organizacion,

aplicando un enfoque estructurado y orientado a la mejora continua. Del
mismo modo, adquirira los conocimientos y habilidades necesarios para
auditar eficazmente sistemas de gestién de la calidad y la seguridad
alimentaria, incluyendo la planificacion, ejecucién, seguimiento y
documentacién de auditorias, de acuerdo con metodologias y técnicas
reconocidas internacionalmente.

Finalmente, el curso permitira comprender en detalle las funciones,
responsabilidades y competencias que deben reunir los profesionales
encargados de realizar auditorias en este ambito, fortaleciendo su perfil
técnico y profesional para asumir con solvencia el rol de Auditor Jefe.

Al finalizar el curso, los participantes obtendrdn un certificado
de aprovechamiento en el Curso de Auditor Jefe en
Sistemas de Gestion de la Seguridad Alimentaria segin
la norma 1SO 22000:2018.

Duraciony

La duracion de este curso es de 40 horas y las fechas de cada curso se
concretaran y comunicaran en su momento, atendiendo a los criterios del tutor y
a la disponibilidad existente.

El objetivo es garantizar una programacion ajustada a las necesidades del
alumnado y a la organizacion del curso.

MODALIDAD: Presencial Aula Virtual (PAV).
OTROS DETALLES: Curso impartido a través de la plataforma ISO Training.

DIRIGIDO A: El curso 1ISO 22000:2018 - Auditor Jefe en Sistemas de Gestion
de la Seguridad Alimentaria esta dirigido a directores/as de produccion,
responsables de control de calidad, directores/as de calidad, personal
técnico y profesionales de empresas de la cadena de suministro
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alimentario, asi como personas interesadas en adquirir una formacién que
puedan desarrollar en su carrera profesional.

DESCRIPCION: De este modo, los participantes seran capaces de liderar y
llevar a cabo auditorias de primera, segunda y tercera parte en Sistemas de
Gestion Ambiental basados en la norma ISO 14001:2015, asi como en Sistemas
de Gestion de Seguridad Alimentaria conforme a la norma ISO 22000, con
eficacia, evaluando el desempefio ambiental y de seguridad alimentaria de
organizaciones de cualquier sector y contribuyendo a su cumplimiento
normativo y mejora continua.

REQUISITOS PREVIOS: Para realizar el curso I1SO 22000:2018 - Auditor Jefe en
Sistemas de Gestion de la Seguridad Alimentaria, se recomienda contar con
conocimientos basicos sobre sistemas de gestion, principios generales de la norma
ISO 22000 y fundamentos de seguridad alimentaria, asf como una comprension
previa del sistema APPCC (Andlisis de Peligros y Puntos Criticos de Control). Estos
conocimientos previos facilitaran el aprovechamiento ¢ptimo del contenido del
curso y permitiran al participante desarrollar con mayor eficacia las competencias
requeridas para asumir el rol de Auditor Jefe en organizaciones del sector
alimentario.

EVALUACION: Examen final.

Contacto

www.isotrainingspain.com

946 946 884

formacion@isotrainingspain.com



Contenido

del Curso

- MODULO 4:

Fundamentos de Auditoria
Tipos de auditorias: primera,

MODULO 1:

Introduccion a los Sistemas de Gestidn ISO
Conceptos basicos de sistemas de gestion
Beneficios y estructura de las normas 1SO
Introduccion a ISO 14001:2015 (Gestion Ambiental)
Introduccion a ISO 22000 (Seguridad Alimentaria)

MODULO 2:

Requisitos de la Norma ISO 14001:2015
Contexto de la organizacion

Liderazgo y compromiso

Planificacion y gestion de riesgos ambientales
Control operacional y evaluacion del desempefio
Mejora continua y cumplimiento legal

MODULO 3:

Requisitos de la Norma ISO 22000
Principios de seguridad alimentaria
Analisis de peligros y puntos criticos de control (HACCP)
Comunicacion y trazabilidad
Gestion de recursos y control
operativo

Evaluacion de la eficacia del
sistema de seguridad
alimentaria
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segunda y tercera parte

Principios y ética de la auditoria

Planificacion de auditorias

Preparacion de listas de verificacion (checklists)

- MODULO 5:

Desarrollo de Auditorias en ISO 14001 e ISO 22000
Técnicas de entrevista y recopilacion de evidencias
Evaluacion de conformidades y no conformidades
Documentacion y registros

Manejo de situaciones dificiles durante la auditoria
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- MODULO 6:

Reporte y Seguimiento

Elaboracion de informes de auditoria claros y efectivos
Presentacion de hallazgos a la organizacion
Seguimiento y verificacion de acciones correctivas
Mejora continua a partir de resultados de auditoria

- MODULO 7:

Taller Practico

Simulacion de auditorias en ISO 14001:2015 y
ISO 22000

Trabajo en equipo y liderazgo de auditorias
Andlisis de casos reales y resolucion de
problemas
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